
Haubenspülmaschine H8 DD

NordCap Aktionsangebot
Koch- und Spültechnik 1-2013

Aktionszeitraum: 04/2013 bis 12/2013

3.795,- €

Aktionspreis: 3.599,- €

Heißluftofen 23G UMI

NEU!

Einführungs-Aktionspreis:

999,- €1.177,- €



Gläserspülmaschinen 

NGW DPDI
• 1 Spülprogramm
• Anschlusswert: 2 kW / 230 V
Art.-Nr.: 406402071

LB 2 DPDI
• 2 Spülprogramme
• Seitenwände besonders schall- und wärmeisoliert
• Kaltnachspülung
• Anschlusswert: 3,3 kW / 230 V
Art.-Nr.: 406402062

• doppelwandig
• Spülmitteldosierung und Klarspülmitteldosierung
• Laugenpumpe
• 1 Korb in Serie, 395 x 395 mm
• 290 mm Korbeinschubhöhe
• Spülarme und Filter aus CNS
• Druckboiler für beste Nachspülergebnisse
• BxTxH in mm: 460 x 565 x 715

Aktionspreis:

1.699,- €

Aktionspreis:

2.299,- €

2.355,- € 

Geschirrspülmaschine LS 5 DD

• Spülmitteldosierung und Klarspülmitteldosierung
• Laugenpumpe
• Leistung: 30 Körbe / h
• 1 Korb in Serie, 500 x 500 mm
• 330 mm Korbeinschubhöhe
• Softstartsystem und 2 Spülprogramme
• vollautomatisches Selbstreinigungsprogramm
• 6 l Boiler mit Energiesparmodus
• Kalt- und Warmwasseranschluss
• BxTxH in mm: 600 x 620 x 820
• Anschlusswert: 5,35 kW / 400 V
Art.-Nr.: 406400041

Aktionspreis:

2.099,- €

Geschirrspülmaschine LS 6 AIDD 

• doppelwandig, Seitenwände schall- und wärmeisoliert
• Spülmitteldosierung, Klarspülmitteldosierung, atmosphärischer Boiler
• Leistung: 40 Körbe / h
• 1 Korb in Serie, 500 x 500 mm, 330 mm Korbeinschubhöhe
• Spülarme aus CNS
• Softstartsystem und 3 Spülprogramme
• vollautomatisches Selbstreinigungsprogramm
• Drucksteigerungspumpe
• Laugenpumpe
• garantierte Nachspültemperatur von 84 °C
• Kalt- und Warmwasseranschluss
• BxTxH in mm: 600 x 612 x 850
• Anschlusswert: 5,35 kW / 400 V
Art.-Nr.: 406502057

Aktionspreis:

3.199,- €

3.250,- € 

LB 2 DPDI

NGW DPDI

1.949,- €

2.289,- € 



Aktionsangebot Spültechnik 1-2013

    

Haubenspülmaschinen Serie H8
Neuheit 2013 – Messehighlight INTERNORGA

Extrem sparsam: 2 Liter Nachspülzyklus! Innovative Eckanordnung des Bedienpaneels.

Aktionspreis:

3.599,- €

3.795,- € 

Modell H8 IG
– inkl. Laugenpumpe –
• doppelwandig
• BxTxH in mm (Korpus): 667 x 755 x 1567
• Anschlusswert: 9,9 kW / 400 V
Art.-Nr.: 406504275

Einwaschservice 
für Spülmaschinen

Nutzen Sie für eine reibungslose Erst-Inbetriebnahme,
sowie die bestmögliche Entfaltung der Spülqualitäten
Ihres Geräts unseren deutschlandweiten Einwasch-
Service direkt vor Ort. (Einstellungen aufgrund der
Wasserhärte u.a. Bitte beachten Sie den Lieferumfang
der angebotenen Spülmaschinen. Gegebenenfalls
sind kostenpflichtige Zubehörteile wie Wasserenthärter

erforderlich.)

Aktionspreis:

5.299,- €

5.640,- € 

Modell H8 DD
• einwandig 
• BxTxH in mm (Korpus): 667 x 755 x 1549
• Anschlusswert: 9,9 kW / 400 V
Art.-Nr.: 406505084

• 3 Spülprogramme 
(ETL-Modus 73 °C, Produktivitätsmodus einstellbar von 55° bis 65 °C)

• 1 Selbstreinigungsprogramm
• 1 Korb 500 x 500 mm und 1 Besteckbehälter 110 x 110 mm in Serie
• 440 mm Korbeinschubhöhe
• energieefffizientes Nachspülsystem mit sehr geringem 

Wasserverbrauch von nur 2 l mittels atmosphärischem Boiler 
(Nachspültemperatur: garantiert 84°C) 

• Spülmittel- und Klarspülmitteldosierung 
• innovative Eckanordnung des elektronischen Bedienpaneels

• Innen- und Außenverkleidung, Tankfilter, Spülarme und Düsen 
aus CNS 1.4301 

• Rückwand und Unterboden komplett geschlossen 
• Waschtank ohne Schmutzfugen und frontseitig tiefgezogen für ein 

Höchstmaß an Hygiene
• dynamisch regelbare Boilerheizung, dessen Anschlusswert je nach 

Wasserzulauftemperatur um bis zu 3 kW reduziert werden kann 
• integrierte HACCP-Speicherung zum Anschluss an ein externes 

Diagnosesystem

Zu- und Ablauftische zu der Serie H8 finden Sie in unserem Gesamtprogramm
Koch- und Spültechnik 2013/ 2014 in Register 10.



• 1 Becken 20 l, 2 Körbe in Serie, Beckenfüllmenge: min/ max: 16/ 20 l 
• Becken aus Chromnickel-Molybdänstahl für höchste Beständigkeit gegen Korrosion 
• automatische Wasserfülleinrichtung mit leistungsstarkem 3 kW Vorheizer für das Auffüllwasser 
• 5 individuell anpassbare Programme je Korb 
• programmierbare Hebevorrichtung mit 2 Hebezeiten 
• 4 Kochzyklen für maximale Durchsatzleistung bei schonender Garung 
• 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Rückenverkleidungen aus 

Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild 
• Abschöpfzone zum Sammeln und Ablassen von Stärke und Schaum durch den Überlauffilter 
• manueller Wasserablauf 
• höhenverstellbare Füße (+50 mm)
• BxTxH in mm: 400 x 730 x 850
• Anschlusswert: 9 kW / 400 V
Art.-Nr.: 406372100                        Planungshinweis: Nicht auf Sockel oder Untersatz montierbar!

Gasherd Serie EVO 700 
Standgeräte mit 4 oder 6 Flammen 5,5 kW und offenem Unterbau

Aktionspreis:

4.998,- €5.229,- €

• Standgerät mit 4 oder 6 x 5,5 kW
Flower Flame Hochleistungsgasbrennern

• offener Unterbau mit 3-seitig geschlossenem Schrankraum
• 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS
• Seiten- und Rückenverkleidungen aus Edelstahl, 

Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundeten Kanten

• Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen
• Brennerdurchmesser: je 60 mm, je Brenner eine 

Pilot-Zündflamme, Zündsicherung und Kontrollflamme
• Gerät bestückt mit Erdgas-Düsen, Flüssiggasdüsensatz im
• Sonderzubehör erhältlich 
• höhenverstellbare Füße (+50 mm)

GH7/4FLUO
• 4 x 5,5 kW Flammen
• BxTxH in mm: 

800 x 730 x 850
• Anschlusswert Gas: 22 kW
Art.-Nr.: 406372178

GH7/6FLUO
• 6 x 5,5 kW Flammen
• BxTxH in mm: 

1200 x 730 x 850
• Anschlusswert Gas: 33 kW
Art.-Nr.: 406372179

Elektro-Glühplattenherd EGP7/GL2HT Serie EVO 700 
Tischgerät mit 2 glatten Heizzonen 5 kW

• 2 glatte Heizzonen 5 kW
• 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Rückenverkleidungen aus Edelstahl, 

Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten 
• Temperatur von außen 200 °C bis mittig 500 °C je Heizzone regelbar
• BxTxH in mm: 800 x 730 x 250
• Anschlusswert: 10 kW / 400 V

Art.-Nr.: 406372028

Aktionspreis: 3.299,- €
3.499,- € 

Elektro-Pastakocher ENK7/1BRS Serie EVO 700 
Standgerät mit 1 Becken/ 20 l, Hebevorrichtung und geschlossenem Unterbau

1.835,- € 
Aktionspreis:

2.329,- €

2.457,- €

Elektro-Kippbratpfanne EKBP7/60L-ST Serie EVO 700
Standgerät mit 60 l-Flussstahltiegel

• mit 60 l (brutto) Flussstahltiegel 
• patentierte, manuelle Handkippung zum leichten Entleeren des Tiegels 
• nahtlos tiefgezogene Wanne, nutzbare Bratfläche B: 680 x T: 410 mm 
• Deckel in doppelwandiger Ausführung 
• 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und 

Rückenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite-Schliffbild
• auf Deckplatte aufgebaute Befüllarmatur, frontseitig bedienbar 
• Arbeitstemperatur von 120 bis 280 °C thermostatisch regelbar 
• höhenverstellbare Füße (+50 mm)
• BxTxH in mm: 800 x 730 x 850
• Anschlusswert: 10 kW
Art.-Nr.: 406372182 Aktionspreis: 4.469,- €

4.620,- € 

Aktionspreis:

1.739,- €



    
          

Aktionsangebot Kochtechnik 1-2013

Elektro-Pastakocher ENK9/1B-40L Serie EVO 900
Standgerät mit 1 Becken/ 40 l und 1 Flügeltür im Unterbau

• mit 1 Becken/ 40 l, Beckenfüllmenge: min/ max: 32/ 40 l 
• hoher Wirkungsgrad durch einen 10 kW starken Brenner 
• Becken aus Chromnickel-Molybdänstahl DIN 1.4401 für höchste Beständigkeit gegen Korrosion 
• 4-Stufen Leistungsregelung je Becken für eine optimale Garintensität 
• manuelle Wasserfülleinrichtung 
• Unterbauschrankfach mit Tür geschlossen 
• 2 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Rückenverkleidungen aus Edelstahl, 

Scotch-Brite Schliffbild  
• Abschöpfzone zum Sammeln und Ablassen von

Stärke und Schaum durch den Überlauffilter 
• manueller Ablauf 
• höhenverstellbare Füße (+50 mm)
• BxTxH in mm: 400 x 930 x 850
• Anschlusswert: 10 kW / 400 V
Art.-Nr.: 406392126 Aktionspreis:

3.398,- €

3.579,- € 

• mit 100 l-Stahltiegel
• manuelle Präzisionskippung mit Gewindespindel
• formgestanzte Wanne mit nutzbarer Bratfläche BxT in mm: 930 x 615
• formgestanzte Auslassöffnung (Auslaufschnaupe) zur Reinigung und Entleerung

• Deckel in doppelwandiger, federentlasteter Ausführung mit 
interner Ablaufrinne und ergonomischem Griff

• 2 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS 1.4301, Front-, Rücken- und 
Seitenverkleidungen aus CNS 1.4301 mit Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten 

• IPX5, strahlwassergeschützt
• auf Deckplatte aufgebaute Befüllarmatur, frontseitig bedienbar 
• Beheizung durch unter dem Tiegelboden gekapselte Incoloy 800 CNS-Heizwiderstände

mit Sicherheitsthermostat 
• Arbeitstemperatur von 120 °C bis 300 °C mittels Thermostat steuerbar
• höhenverstellbare CNS-Füße (+50 mm)
• BxTxH in mm: 1000 x 930 x 850
• Anschlusswert: 17 kW / 400 V
Art.-Nr.: 406392147

Aktionspreis:

5.789,- €

5.916,- € 

Elektro-Kippbratpfanne EK9/100L-ST-HK-S Serie EVO 900
Standgerät mit 100 l-Stahltiegel

    
   

    
   

 

     
      

Gasherd GH9/6F-34-T Serie EVO 900
Tischgerät mit 6 Flammen, 4 x 6 kW und 2 x 10 kW

• mit 4 x 6 kW und 2 x 10 kW starken Flower Flame-Hochleistungsgasbrennern mit Pilotflamme 
• Brennerdurchmesser: 6 kW/ 60 mm, 10 kW/ 100 mm, bauseitig flexibel untereinander austauschbar 
• 2 mm starke Deckplatte aus CNS 1.4301, Front-, Rücken- und 

Seitenverkleidungen aus CNS 1.4301 mit Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten 
• Ausführung der Bedienknebel verhindern das Eindringen von Wasser 
• IPX 4 Spritzwasserschutz 
• Kochstellen-Abstellgitter aus CNS 1.4301, für Spülmaschinen geeignet 
• Gas-Regelventile je Brenner 
• Gerät bestückt mit Erdgas-Düsen, 

Flüssiggasdüsen im Sonderzubehör erhältlich
• BxTxH in mm: 1200 x 930 x 250
• Anschlusswert Gas: 44 kW 
• Unterbau im Sonderzubehör erhältlich
Art.-Nr.: 406392011

Aktionspreis:

2.959,- €

3.040,- € 



Moretti Elektro-Pizzaofen Serie iDeck 60.60

Modell iDeck PM 60.60
• 1 Backkammer
• BxTxH in mm: 850 x 921 x 363
• Fassungsvermögen:

4 Pizzen mit ø 30 cm
1 Pizza mit ø 50 cm
1 Pizzablech 600 x 400 mm

• Anschlusswert: 4,2 kW / 400 V
Art.-Nr.: 493060060100-I

Modell iDeck PD 60.60
• 2 Backkammern
• BxTxH in mm: 850 x 921 x 660
• Fassungsvermögen:

4+4 Pizzen mit ø 30 cm
1+1 Pizza mit ø 50 cm
2 Pizzableche 600 x 400 mm

• Anschlusswert: 8,4 kW / 400 V
Art.-Nr.: 493060060200-I

• hell ausgeleuchtete Backkammer(n) mit Schamottsteinboden
• direkt unterhalb des Bodens verstärkte Heizelemente
• verstärkte Energiespar-Isolierung, nach außen zusätzlich hitzeisoliert
• maximale Arbeitstemperatur bis zu 450°, getrennt für Ober- und 

Unterhitze über Thermostat je Backkammer mechanisch regelbar
• Thermometer zum berührungslosen Abgleich der Temperatur in 

der Kammer

Aktionspreis:

1.669,- €

1.713,- € 

Aktionspreis:

2.679,- €

2.898,- € 

Moretti Untergestelle Serie S 60.60
passend für Serie iDeck 60.60

Modell S 60.60/90
• ohne Backblechträgerschienen
• mit Füßen
• BxTxH in mm: 850 x 840 x 900
Art.-Nr.: 493060060172

Modell S 60.60/60 
• ohne Backblechträgerschienen
• mit Füßen
• BxTxH in mm: 850 x 840 x 600
Art.-Nr.: 493060060170

Aktionspreis: 369,- € Aktionspreis: 369,- €

• mechanische Steuerung für Start/ Stopp, Licht, Ober- und Unterhitze
• stoßgeschützt eingebaute Innenbeleuchtung
• Edelstahl-Ofenklappe mit Edelstahlgriff und stabilem, federgestütztem 

Türöffnungssystem
• Außengehäuse aus Edelstahl mit modernen Design-Elementen
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 • Außengehäuse und Garraum aus Edelstahl, sichtbare Seiten mit Scotch-Brite Schliff
•  Tür mit wärmeisoliertem Sichtfenster und Türgriff mit Druckknopfmechanismus
•  beleuchteter Hygiene-Garraum mit Luftleitsystem „Flow Channel“
•  Rosthalterungen aus Chromnickelstahl
•  Garfunktionsschalter mit Einstellfunktionen für
   - Konvektionsgarzyklus ohne Befeuchtung
   - Konvektionszyklus mit Befeuchtung über Auswahl eines der 5 Feuchtigkeitsniveaus 
•  Schnellabkühlung der Garkammer nach einem Garzyklus
•  Heißluft thermostatisch regelbar von 30 °C bis 300 °C
•  Zeitschaltuhr (0 bis 120 min) oder Dauerbetriebsfunktion
•  Signalton nach Beendigung der vorgewählten Heizphase
• manuelles Thermometer und Kontrollleuchte im Bedienfeld
•  Temperaturbereich Heißluftgaren: 30 °C bis 300 °C
• BxTxH in mm: 860 x 746 x 633
• Anschlusswert: 7,7 kW / 400 V
Art.-Nr.: 406240205

Konvektionsofen EK/6 x GN 1/1 –
Elektroausführung
für 6 x GN 1/1, Quereinschub

Aktionspreis:

3.159,- €*

3.584,- €

1 Set höhenverstellbare Füße (4 Stk.) 
passend für Konvektionsofen EK/6 x GN 1/1
Art.-Nr.: 406922127 Aktionspreis: 99,- €* Untergestell nicht im Lieferumfang enthalten

• mit 4 Einschüben GN 2/3 (354 x 325 mm), je bis zu 6 kg belastbar
• passend für Bleche oder Behälter mit bis zu 70 mm Höhe 
• innen und außen aus Edelstahl gefertigt 
• 1 Autoreverse-Gebläse (automatischer Wechsel der Laufrichtung) 
• 3 robuste Bedienknebel, Funktionen: Gartemperatur, Garzeit, Umluft, 

Ober- und Unterhitze, Grill und Gebläse (jeweils auch in Kombination)
• manuelle Luftbefeuchtung über Drucktaste, Wasseranschluss erforderlich
• Temperaturbereich: 0 bis 270 °C
• Tür verglast, Backkammer beleuchtet 
• höhenverstellbare Füße oder optional Untergestell im Sonderzubehör
• BxTxH in mm: 650 x 510 x 750
• Anschlusswert 2,5 kW / 230 V / 1N
Art.-Nr.: 315102302

• mit 4 Einschüben EN 1 (600 x 400 mm), je bis zu 6 kg belastbar
• passend für Bleche oder Behälter mit bis zu 80 mm Höhe 
• innen und außen aus Edelstahl gefertigt 
• 2 Autoreverse-Gebläse (automatischer Wechsel der Laufrichtung) 
• 2 robuste Bedienknebel, Funktionen: Temperaturregelung, Umluft, 

Ober- und Unterhitze, Grill (jeweils auch in Kombination)
• manuelle Luftbefeuchtung über Drucktaste , Wasseranschluss erforderlich 
• Temperaturbereich: 0 bis 270 °C
• Tür verglast 
• höhenverstellbare Füße
• BxTxH in mm: 860 x 655 x 785
• Anschlusswert: 6,6 kW / 400 V / 3N
Art.-Nr.: 315104402

Heißluftofen 23G UMI – Elektroausführung
inkl. manueller Befeuchtung, passend für 4 x GN 2/3

Heißluftofen 44PX UMI – Elektroausführung
inkl. manueller Befeuchtung, passend für 4 x (EN1) 600 x 400 x 80 mm

Einführungs-Aktionspreis:

999,- €

Einführungs-Aktionspreis:

1.659,- €

NEU!

NEU!

passendes Untergestell SUP059
7 x GN 2/3
Art.-Nr.: 315102059 Aktionspreis  499,- €

1.177,- €

1.959,- €

599,- €



Beratung, Planung, Aufstellung, Einweisung und Service durch Ihren Fachhandelspartner:

Download Digitalversion

• passend für Bleche und Behälter mit bis zu 75 mm Höhe, 2 Tragroste in Serie 
• innen und außen aus Edelstahl 
• 4 robuste Bedienknebel mit Digitalanzeige, Funktionen: Temperaturregelung, 

Kerntemperaturregelung, Timer, manuelle Luftbefeuchtung 
• Drucktasten für Ein/Aus, Programmstart und zuschaltbarem Kerntemperaturfühler 
• Temperaturbereich: 0 bis 270 °C
• doppelt verglaste Tür mit robusten Scharnieren und Dichtung 
• beleuchtete Backkammer
• höhenverstellbare Füße oder optional Untergestell im Sonderzubehör

Kombidämpfer Serie GL VAP – Elektroausführung

Heißluftdämpfer
easyPlus (C) 6 x GN 1/1 E –
Elektroausführung
• vollautomatisches Reinigungssystem
• Heißluft mit autom. Befeuchtung, Heißluftgaren: 25 bis 300 °C
• automatischer Luftbefeuchter mit 11 Stufen
• automatisches Vorheizen
• automatisches Rückkühlen
• programmierbarer, 2-stufiger Kochmodus
• manuelle Beschwadung
• Cooldown - schnelle Abkühlung des Garraumes
• digitale Temperaturanzeige
• Türraststellung bei 110° und 180°-Öffnung
• Garraum in CNS 1.4301, 

einwandfrei hygienisch mit gerundeten Ecken
• stoßgesicherte Halogen-Innenbeleuchtung
• 6 Einschubschienen für GN 1/1-65 mm Behälter oder Bleche
• innen und außen komplett aus CNS 1.4301
• BxTxH in mm: 895 x 845 x 830
• Tiefe bei geöffneter Tür: 1390 mm
• Anschlusswert: 10,1 kW / 400 V
Art.-Nr.: 406239200

1 Set höhenverstellbare Füße (4 Stk.)
passend für Heißluftdämpfer easyPlus (C)
Art.-Nr.: 406922012 Aktionspreis: 43,- €

Aktionspreis:

5.559,- €

5.873,- € 

Modell 25GL VAP
• 5 Einschübe GN 2/3 (354 x 325 mm)
• 1 Autoreverse-Gebläse (automatischer Wechsel der Laufrichtung) 
• BxTxH in mm: 635 x 690 x 750
• Anschlusswert: 3,3 kW / 230 V / 1N
Art.-Nr.: 315202501

Modell 61GL VAP
• 6 Einschübe GN 1/1 (530 x 325 mm)
• 2 Autoreverse-Gebläse 

(autom. Wechsel der Laufrichtung) 
• BxTxH in mm: 965 x 775 x 830
• Anschlusswert: 9,2 kW / 400 V / 3N
Art.-Nr.: 315206101

Alle Preise empf. Verkaufspreise zzgl. gestzl. Ust. und TVP • Technische Änderungen, Druckfehler und Irrtümer vorbehalten

Einführungs-Aktionspreis:

2.099,- €

Einführungs-Aktionspreis: 

3.399,- €

NEU!

NEU! passendes Untergestell SUP054
7 x GN 2/3 Art.-Nr.: 315102054

Aktionspreis:  519,- €

passendes Untergestell SUP056
7 x EN 600 x 400 Art.-Nr.: 315102056     Aktionspreis:  559,- €

2.477,- €

3.999,- €

1.469,- €

605,- €

Kondensationshaube – ohne Gebläse
passend für Heißluftdämpfer easyPlus (C)
Art.-Nr.: 406640791 Aktionspreis: 1.399,- €

659,- €


